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Schmeckt die Kräutermayonnaise mit  Zitronensaft, Salz, Pfeffer und Olivenöl ab. Die Mayonnaise könnt ihr abgedeckt 
problemlos für mindestens 24 Stunden im Kühlschrank aufbewahren. Sie sollte vor der Verwendung auf jeden Fall eine 
halbe Stunde durchziehen. 
 
Wenn das Hähnchen fertig ist, nehmt es aus dem Garbeutel /Backofen und lasst es abkühlen. 
 
Jetzt kann es weitergehen. Nehmt vom Romanasalat vier mittlere Blätter und wascht diese, schleudert oder schüttelt 
sie trocken und scheidet sie in feine Streifen. Die ausgekühlte Hähnchenbrust schneidet gegen die Faser in feine 
Scheiben. 
 
Legt zwei Scheiben Tramezzini auf ein Brettchen und schneidet diese einmal in der Mitte durch, so dass ihr vier 
gleichgroße Scheiben habt. Bestreicht diese mit jeweils einem Esslöffel von der Kräutermayonnaise, wobei ihr rundum 
einen ein Zentimeter breiten Rand frei lassen solltet.  
 
Verteilt die Hälfte des Salates auf zwei der Brotscheiben und legt die Hähnchenbrust gleichmäßig darauf. Bestreicht 
das Hähnchen mit einem weiteren Esslöffel von der Kräutermayonnaise und verteilt den restlichen Salat darauf. Legt 
die letzten zwei Tramezzini‐Scheiben oben auf und drückt das Brot ganz leicht fest, nun schneidet mit einem sehr 
scharfen Messer die Tramezzini Diagonal durch.  
 
Nun könnt ihr diese italienische Köstlichkeit servieren und genießen! 
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